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Viandes d’import:
une tranche d'originalite

# Les agneaux britanniques

traditionnel en plein air.
# Irlande, Grande-Bretagne

bovines qualitatives.

capitalisent sur leur mode d'elevage

ou Belgique proposent des races

> Comme’agneau gallois IGP,
I'agneau anglais St George

(en photo) est elevé en plein arr et
nourri a l'herbe.

En France, il est surtout vendu
cthez Auchan et Carrefour.

aute d'une production suf-
Fﬁsante dans 1'Hexagone,

I'agneau d'import est ncon-
tournable Enbosuf, quelques en-
seignes proposent occasionnelle-
ment de la wviande bovine
européenne Zoom sur cing pro-
ductions, pour mieux connaitre et
donc mieux vendre des espéces
qui peuvent donner du cachet a
votre rayon

L’agneau
gallois IGP

Le pays de Galles compte plus de
4 milhons de brebis et produit en-
viron 6,5 millions d'agneaux par
an 20000 tonnes de viande
d'agneau gallois sont exportees
hors du Royaume-Uni dont 70 %
vers la France
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L'agneau gallois, qui bénéficie
d'une IGP, nait a la fin de I'hver
et au début du printemps 1l est
18su d'une combinaison de races
traditionnelles et modernes Les
femelles 1ssues de races locales
telles que la Welsh Mountain ou
la Beulah sont croisées avec un
béher de race prolifique (Blue faced
Leicester ou Border Leicester) Les
brebis 1ssues de ce croisement
sont & leur tour croisées avec des
bélers Texel, Charollais ou Suffolk
pour l'essentiel

L'agneau gallois est éleve en plein
air, dans des vallées ou sur les col-
lines 1l broute 'herbe drue des
vastes praines galloises Abattu
vers 6 mols, sa carcasse pese en-
viron 17 4 18kg Le paysde Galles
compte aussi une petite produc-

tion d[agneaux]de pres salés

L'agneau
britannique
St George

L'agneau St George represente
plus globalement la fihére ovine
bntannique 11 est né et élevé en
plein air intégral (90 % des trou-
peaux) Aprés avolr tété leur meére
pendant 3 mois environ, les
agneaux passentalherbe deleurs
praines Lesraces utiisées dépen-
dent de la configuration de la zone
d'élevage Lesracesrustiqueslo-
cales (Chewviot, Swaledale) préva-
lent dans les zones de collines

Les zones de plaines offrent de
multiples possibilités, tant en race
pure (Hampshire, Dorset Down,
Southdown) qu'en croisement
avec des béhers Suffolk, Texel ou
Charollais A noter que la marque
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St George, mise en avant dans les
grandes surfaces frangaises (Au-
chan et Carrefour notamment), via
des animations-dégustations re-
guleres, couvie aussl une petite
production de beeuf

L’Aberdeen angus
beef écossais

Issudelarégion écossaise d'Aber-
deen, ' Aberdeen angus est recon-
naissable a sa belle robe noire et
al'absence, naturelle, de cornes

Tl représente environ 17 % du chep-
tel bovin écossais Elevé en plemn
ar, nourn essentiellement al'herbe
- commel'ensemble de la produc-
tion écossaise conformément au
cahier des charges du Beeuf
d'Ecosse IGP -1l est reconnu pour
sa grande facilité d'élevage

Eléments de recherche : AGNEAU GALLOIS DE PRE SALE : variété de viande bovine galloise, toutes citations
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l Boeuf d'import: 3 exemples de races qualitatives

Office des Viandes d'Ecosse

L'lIrish Hereford beef La race est originaire
d'Angleterre mais produite enIrlande

depuis plus de deux siécles.

Ce petit gabarit fournit des carcasses de moins de

‘ 400 kg dont la viande tendre est réputée pour sa
qualité réguligre.
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L'Aberdeen angus écossais Laraceest
produite dans de nombreux pays mais
seul I’Aberdeen angus écossais
bénéficie d'une IGP. Cette viande
gualitative n'est présente que dans une
vingtaine de grandes surfaces en France.

LaBlanc-Bleu-Belge Reconnaissable
asaconformationimpressionnante,
toute en muscles, la Blanc-Bleu-Belge
offre un taux de viande sur carcasse trés

eleve, avec une chair tendre et maigre.

et pour sa croissance rapide
Les veaux croisés Aberdeen angus
produisent des carcasses de haute
qualté d’environ 280 kg a 320 kg
L'Aberdeen angus produil en
Ecosse est le seul 4 bénéficier
d'une IGP Production de qualité,
1 est présent en petites quantités
en France, en restauration, bou-
chenes traditionnelles mais auss:
dans une poignée de grandes sur-
faces « Il est commercialisé dans
le Nord, dans I'Est, en Ille-de-
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France et en PACA » 1ndique Da-
vid Chiffoleau, représentant en
France de QMS, 1'Office de la
viande écossalse

L’lrish Hereford
beef

Le beeuf Hereford est originaire
d’'Angleterre ou U reste la race &
viande traditionnelle embléma-
tique du pays 1l est aussi produit
en Irlande depuis plus de deux

siécles 1l est facilement recon-
naissable a sa robe rouge, & ses
extrémutés blanches et & sa créte
blanche au-dessus du cou Docile
ettrésrésistant aux conditions cli-
matiques ngoureuses, 1 est nourn
al'herbe egsentiellement Ce petit
gabant fournit des carcasses de
moins de 400 kg

Bienrouge, la iande de1'Insh He-
reford beef (boeuf ou génisse) est
appréciée pour sa tendreté, son
gott persillé et pour la régulanté
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de sa qualité tout au long de l'an-
née « A l'exportation, I'lnsh He-
reford beef est trés prisée en
grandes surfaces au Portugal et
dans la restauration haut de
gamme en France, en Belgique,
en Allemagne, en Suisse et aux
Pays-Bas », souhgne Bernadette
Bymne, en charge des filieres
wviandes chez Bord Bia, 1'office de
promotion des produits irlandais

L'Trlande produit d'autres races
debovinsdontdel'angus « L an-
gusirlandais et le Hereford, le haut
de gamme du beeuf 1rlandais, re-
présentent 20 % du cheptel du
pays » 1ndique Bernadette Byme

La Blanc-Bleu-
Belge

Pnncipale race bovine en Belgique,
la Blanc-Bleu-Belge se distingue
par la couleur de sa robe et par sa
conformation impressionnante,
toute en muscles Le poids adulte
des taureaux oscille entre 1100 et
1250 kg mas 1l n'est pas rare de
rencontrer des ammaux de plus de
1300 kg Certaines vaches attel-
gnent les poids de 850 a 900 kg

« La Blanc-Bleu-Belge offre un
taux de rentabilité de viande sur
carcasse élevé et permet de pro-
poser une viande maigre, adaptée
aux attentes actuelles en terme
de nutnition », exphque Freddy Du-
toit, représentant en France de la
fihére viande flamande (Vlam)
Gréace a la finesse des fibres et a
la faible teneur en tissu conjonctif,
laviande de Bleu-Blanc-Belge est
tréstendre « La Blanc-Bleu-Belge
est auss! elevée en France, enrace
pure mais surtout en croisement
sur les races laitieres et rustiques
frangaises afin d'améhorer la qua-
Iité ou la quantité de viande de
leur carcasse », précise Eveline
André, du Herd-Book de la Blanc-
Bleu-Belge, l'association des éle-
veurs sélectionneursdelarace m

F. Carluer-Lossouarn
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